Baerekraftige matopplevelser

Velkommen til et samlingsbasert kurs som
gar over 3 samlinger:

1. Samling: 11 — 12 oktober
2. Samling: 26 — 28 oktober
3. Samling: 7-9 november

Sted: Mosjoen vgs. Avdeling Marka
Pris: 6000 kr (for alle tre samlingene)
Antall deltagere:

Pamelding til: pertor@vgs.nfk.no
Pameldingsfrist: 1. oktober

Arranger: Nordnorsk
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Praktisk informasjon:

Ved pdmelding: Oppgi organisasjonsnummer,
kommunen, navn pé bedrift og deltaker og fakturaadresse.
Pameldingen er bindende og faktura sendes.

Foto: Eva Narten Hgberg, NIBIO

I lopet av samlingene vil du leere om hvordan
lokalmat henger sammen med
beerekraftsprinsippene, og hvordan du kan
formidle denne innsikten videre, med fokus pa
bruk og foredling av lokale ravarer..

Kurset passer bade for lokalmatprodusenter
som vil leere mer om
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serveringsbedrifter

som gnsker 4 tilby

beerekraftige

matopplevelser.

1. Samling: Mat langs historielinjen

2. Samling: Matproduksjon og
ravarer fra norsk natur

3. samling: Konservering og foredling

Du vil leere bade gjennom teori, praktiske
gvelser og besgk hos serveringsbedrift. Ta
kontakt med Per Teodor Terrissen
(pertor@vgs.nfk.no) for mer informasjon om
kurset.

Kompetansenettverkene er en del av Landbruks- og Matdepartementets satsing pa lokalmat og gront reiseliv.
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